
Retour du flobart (le poisson selon arrivage), riz sauvage, légumes du moment
écume de wimereux rôti, légumes confits et salade d’automne

Pièce du boucher cuit à la plancha, pommes de terres grenailles rôties, 
légumes confits crème échalotes     
Moules “surprises du chef”, frites

Spécialité de Noël: tartiflette Wissantaise revisitée

assiette de 3 fromages de wierre-effroy 
gratin de poires du pays aux amandes

croustillant chocolat praliné, crème anglaise
coupe de glace de l’hotel de la plage

café/thé gourmand (+3€)

6 huîtres creuses Normande n°3 (par 12 : 25€)
soupe de poissons, croutons, gruyère et rouille maison 

 Feuilleté de ris de veau, crème morilles 
   Foie gras maison, oignons confits, toasts grillés

Saumon fumé de l’hôtel de la plage et toasts grillés

retour du flobart et légumes du moment (poisson selon arrivage)
moules de la cote d’opale “surprise du chef”

Steak haché 100% boeuf, frites 

dessert du jour
Coupe de glace ou sorbet 2 boules

L e s  D e s s e r t s   f r o m a g e s ( 1 0 € )

CARTE “BISTRONOMIE”
LE SOIR ET LE DIMANCHE MIDI

Entrée - Plat - Dessert 42€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32€

L e s  E n t r é e s ( 1 5 € )  

L e s  P l a t s ( 2 5 € )  

M e n u  e n f a n t  «  C o m m e  l e s  g r a n d s  » :  1 5 €
( e n f a n t s  j u s q u ' à  1 0  a n s )

 Plats Végétariens
Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande 

Réservations en Ligne 


