
Retour du flobart (le poisson selon arrivage) & légumes du moment, risotto crémeux 
Moules surprises du chef 

Faux filet de la ferme de saint pô, petits légumes, galette de pomme de terre rôties 
 à l’huile de noisette

steak végétal, petit légumes confits

l’assiette de 3 fromages de wierre-effroy 
Tarte locale aux pommes paysannes, boule de glace et chantilly

fondant au chocolat framboise, crème anglaise
ch’tiramisu au genièvre

L e s  D e s s e r t s  &  f r o m a g e s ( 1 2 € )

Entrée - Plat - Dessert 42€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32€

L e s  E n t r é e s ( 1 5 € )  

Assiette de 6 huîtres creuses Normande n°3
Soupe poisson de la côte d’opale, croutons et rouille maison

Terrine de foie gras maison, chutney d’oignons confits à la grenadine, toasts briochés 
Feuilleté de ris de veau, crème aux morilles

L e s  P l a t s ( 2 5 € )  

retour du flobart et légumes du moment (poisson selon arrivage)
Moules surprises du chef 

Faux filet de la ferme de saint pô, petits légumes, galette de pomme de terre rôties 
 à l’huile de noisette

fondant au chocolat framboise, crème anglaise
Coupe de glace ou sorbet 2 boules

M e n u  e n f a n t  «  C o m m e  l e s  g r a n d s  »
P l a t  e t  d e s s e r t  1 5 €  ( e n f a n t s  j u s q u ' à  1 0  a n s )

 Plats Végétariens
Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande 

Réservations en Ligne 


