
Retour du flobart & légumes du moment (le poisson selon arrivage)
blanquette de cabillaud de l’hôtel de la plage 

Pièce du boucher de la ferme de St Pô grillée à la plancha, pommes de terre grenaille rôties au
romarin, endives braisées, réduction d’échalotes à la Fleur de Bière

Fricassée de suprême de poulet de Wirwignes, pois gourmands vapeur, risotto aux girolles, crème à
la châtaigne

carré d’agneau du boulonnais rôti au thym, flageolets confits au lard et à l’ail noir, pommes de
terre sautées, jus corsé au thym

Steak végétal poêlé, purée de potimarron, fèves sautées, petits légumes vapeur, 
sauce cresson 

l’assiette de 3 fromages de wierre-effroy 
Brioche perdue à la bière blanche de wissant, espuma à la chicorée

Crumble poire & chocolat à la pistache torréfiée
Ch’tiramisu au Genièvre de Houlle

Parfait au chocolat, crème anglaise à la pistache, amandes grillées 
Coupes glacées

L e s  D e s s e r t s  &  f r o m a g e s ( 1 2 € )

Entrée - Plat - Dessert 42€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32€

L e s  E n t r é e s ( 1 5 € )  
Assiette de 6 huîtres creuses Normande n°3

Terrine de foie gras maison, chutney d’oignons confits à la grenadine, toasts briochés 
Cassolette de poissons blancs et langoustines gratinée au Sablé de Wissant

Soupe poisson de la côte d’opale, croutons et rouille maison
tarte fine aux poires et à l’écume de wimereux  

L e s  P l a t s ( 2 5 € )  

retour du flobart et légumes du moment (poisson selon arrivage)
Fricassée de suprême de poulet de Wirwignes, pois gourmands vapeur, risotto aux girolles, 

crème à la châtaigne
Parfait au chocolat, crème anglaise à la pistache, amandes grillées

Coupe de glace ou sorbet 2 boules

M e n u  e n f a n t  «  C o m m e  l e s  g r a n d s  »
P l a t  e t  d e s s e r t  1 5 €  ( e n f a n t s  j u s q u ' à  1 0  a n s )

 Plats Végétariens
Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande 

Réservations en Ligne 


