
Menu Carte

Tartare de poisson blanc de nos côtes, crémeux d’avocat, vinaigre�e aux agrumes   
Oeuf parfait, cuisson 64°c, crème de pomme de terre, champignons et poitrine rôtis 

Tomates Anciennes de Pays, demie burrata, olive noire, vinaigre�e acidulée 
6 Huitres Normande n°3, vinaigre�e aux échalotes 

Filet de bar rôti, mousseline de pomme de terre, asperges snackées, crème de crustacés
Linguines à la crème de courge�e, burrata, pignons de pin et basilic 

Joue de bœuf braisée au vin rouge, mousseline de pomme de terre colorée, jeunes légumes 
Pressé d’épaule d’agneau confite, caviar d’aubergine aux herbes fraiches, jus corsé 

Tartele�e aux agrumes, sorbet mandarine bio 
Tiramisu au Spéculoos destructuré 

Panna Co�a à la vanille de Tahiti, fraises de pays, sorbet fraises des bois 
Assie�e de fromages de la région: Sablé de Wissant, Fleur d’Audresselle, Dôme de Boulogne 

Filet de bar rôti, mousseline de pomme de terre, asperges snackées, fumet réduit  
Joue de bœuf braisée, mousseline de pomme de terre colorée, jeunes légumes

Coupe de glace ou sorbet deux boules 
Tiramisu au Spéculoos destructuré

Les Entrées 15€ 

Entré, plat ou plat, dessert 32€
Entrée, plat, dessert 42€

Les Plats 25€ 

Les Desserts 12€ 

Menu enfant «Comme les grands»
Plat et dessert 15€ 

Le restaurant de l’Hôtel de la Plage :
Une cuisine gourmande, faite maison et locale !

Réservation : 03 21 35 91 87 / hotelplage.wissant@orange.fr

Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande
Plat végétarien


