
Assiette de fruits de mer (huîtres, bulots, crevettes roses     grises, poisson fumé),
mayonnaise maison et vinaigre aux échalotes

Retour du flobart (le poisson selon arrivage), petits légumes, riz sauvage
salade de l’hôtel de la plage , toasts grillés au fromage de wierre effroy

Entrecôte (220gr) sauce du chef, légumes du moment, pomme de terre au four,
sauce crème échalotes     fines herbes

Moules “surprise du chef”, frites
Suggestion du chef

l’assiette de 3 fromages de wierre-effroy 
Feuilleté aux fruits du moment

Croustillant chocolat praliné, crème anglaise
coupe de glace de l’hôtel de la plage

6 huîtres creuses Normande n°3 (par 12 : 25€)
assiette de bulots, crevettes roses, poisson fumé, mayonnaise maison

mozzarella di Bufala, légumes confits, émulsion aux herbes, tuiles cheddar
   Carpaccio de boeuf, parmesan et pesto maison

retour du flobart et légumes du moment (poisson selon arrivage)
moules de la cote d’opale - Marinière

Steak haché 100% boeuf, frites 

dessert du jour
Coupe de glace ou sorbet 2 boules

L e s  D e s s e r t s   f r o m a g e s ( 1 2 € )

CARTE “BISTRONOMIE”
LE SOIR ET LE DIMANCHE MIDI

Entrée - Plat - Dessert 42€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32€

L e s  E n t r é e s ( 1 5 € )  

L e s  P l a t s ( 2 5 € )  

M e n u  e n f a n t  «  C o m m e  l e s  g r a n d s  » :  1 5 €
( e n f a n t s  j u s q u ' à  1 0  a n s )

 Plats Végétariens
Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande 

Réservations en Ligne 


