
Retour du flobart (le poisson selon arrivage)      légumes du moment, risotto 
moules surprise du chef 

salade de l’hôtel de la plage
Pièce du boucher de la ferme de St Pô, petits légumes, écrasé de pommes de

terre à l’huile de noisette
navarin d’agneau du boulonnais aux légumes de printemps, 

pommes de terre grenailles rôties

l’assiette de 3 fromages de wierre-effroy 
tarte du pays aux fruits de saison, boule de glace et chantilly

dessert du jour
tiramisu spéculoos fraise

coupe de glace de l’hôtel de la plage

6 huîtres creuses Normande n°3 (par 12 : 25€)
Soupe de poisson de la côte d’opale, croûtons, gruyère et rouille maison

   ficelle wissantaise, fondue de poireaux à la bière des 2 caps, hareng fumé,
sauce mornay

assiette de bulots, crevettes roses, flétan fumé, mayonnaise maison

retour du flobart et légumes du moment (poisson selon arrivage)
moules surprise du chef 

Pièce du boucher de la ferme de St Pô, petits légumes, écrasé de pommes de terre 

dessert du jour
Coupe de glace ou sorbet 2 boules

L e s  D e s s e r t s   f r o m a g e s ( 1 2 € )

Entrée - Plat - Dessert 42€
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32€

L e s  E n t r é e s ( 1 5 € )  

L e s  P l a t s ( 2 5 € )  

M e n u  e n f a n t  «  C o m m e  l e s  g r a n d s  »
P l a t  e t  d e s s e r t  1 5 €  ( e n f a n t s  j u s q u ' à  1 0  a n s )

 Plats Végétariens
Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande 

Réservations en Ligne 


