
Menu Carte

Tomates anciennes de Pays, Mozzarella di Bufala, pesto de roque�e et croustille au parmesan 
Crumble de tourteau de nos côtes, réduction de crustacés à l’orange

Assie�e de 6 huîtres creuses Normande n°3
Rolls de saumon fumé, mascarpone et salpicons de langoustines, crème au yuzu et ciboule�e

Retour du « flobart » (le poisson selon arrivage)
Cabillaud poêlé, crème de petit pois fumé, écrasé de pommes de terre

Penne aux légumes de Pays confits, sauce vierge
Suprême de poulet de Wirwignes cuisiné à la bière des 2 Caps

Confit d’agneau du boulonnais, jus corsé au thym, écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive
et légumes de saison confits

Assie�e de fromages de la région: Sablé de Wissant, Fleur d’Audresselles, Dôme de Boulogne
Soupe de fraises de la région, infusion de menthe poivrée

Panna co�a au thé vert matcha
Bavarois aux fruits rouges, coulis de fraises

Royal chocolat, crème anglaise

Cabillaud poêlé, crème de petit pois fumé, écrasé de pommes de terre
Suprême de poulet de Wirwignes cuisiné à la crème

Coupe de glace ou sorbet 2 boules
Royal chocolat, crème anglaise

Les Entrées 15€ 

Les Plats 25€ 

Les Desserts 12€ 

Menu enfant «Comme les grands»
Plat et dessert 15€ 

Le restaurant de l’Hôtel de la Plage :
Une cuisine gourmande, faite maison et locale !

Réservation : 03 21 35 91 87 / hotelplage.wissant@orange.fr

Prix service compris - Liste des allergènes disponible sur demande
Plat végétarien

Entré, plat ou plat, dessert 32€
Entrée, plat, dessert 42€


